
L E S  F O R M U L E S

L E S  P E T I T S - D É J E U N E R

Œ U F S  F R A I S  D E  L A  F E R M E

De 7h à 11h en semaine  -  De 7h à 14h le week-end

L E S  P L A T S

L E S  P Â T E S

L E S  E N T R É E S L A  S A N D W I C H E R I E

LES SALADES

Salade Alexis       89Dh
Quinoa, choux blanc, féta, baies de goji, myrtilles, pomme,
noix de cajou caramélisées, vinaigrette au miel

Salade césar                                                                                                        89Dh
Salade romaine, poulet mariné grillé, croûtons, œuf, parmesan,
anchois, sauce césar

Salade gambas à la plancha                                                                             89Dh
Sucrine, brocolis, ananas, tomates cerisess, vinaigrette aux agrumes épiçés

Salade grecque & Kebab                                                                                  89Dh
Poivrons, tomates cerisess, concombre, radis, romaine, féta marinée,
olives, huile d’olive, citron, brochette adana kebab

Salade niçoise                                                                                                     89Dh
Thon, poivrons rouges, pomme de terre, haricots verts, oignons,
anchois, olives, œufs, vinaigrette aux herbes
  
Burratina crémeuse      89Dh
Salade de tomates cerisess au pestou, épices zaatar, basilic

Gyoza        55Dh
Raviolis Japonais farçis à la volaille, sauce soja

Nems poulet gambas      85Dh
Sauce sweet chili

Mezzés libanais       85Dh
Babaghanouj, muhammara, houmous, taboulé,
falafel, boreck épinards, pain libanais, sauce tahina

LES BAGUETTES AU LEVAIN

Baguette brie et poire                              69Dh
Crème de fromage, poire, miel, thym

Baguette rôtie de bœuf                             79Dh
Oignons confits, chimichurri, pistou rouge cacahuètes

FOCACCIAS ARTISANALES

Focaccia cheezy beef                                75Dh
Ragout de rumsteck braisé, champignons, oignons frits, mozzarella,
pistou rouge, cacahuètes  

Pastrami de volaille      75Dh
Crème d’artichaut, pistou basilic, crumble pistache, straciatella

Focaccia végétarienne      65Dh
Courgettes, aubergines, tomates confites, poivrons rouges, pistou basilic, 
crème de fromage, tapenade d’olives noires

LES CHALLAHS

Challah au saumon fumé       79Dh
Sucrine, concombre, radis, oignons rouges, câpres, ciboulette, crème aigre

Challah au thon                        69Dh
Sucrine, tomates, oignons rouges, concombre, radis, anchois,
tapenade d’olives noires, mayonnaise citron

Challah pastrami de bœuf                        79Dh
Carottes, cornichons, celeri rave, ciboulette, mayonnaise tahina

PITAS GARNIES

Pita chawarma mixte       79Dh
Salade, légumes grillés pestou, tomates cerises, concombre, cornichon,
pickles d'oignons rouges
  
Pita Vegan                                                          69Dh
Falafel, salade, légumes grillés pestou, tomates cerises, concombre, cornichon,
pickles d'oignons rouges, choux rouge

2 œufs au plat       25Dh

2 œufs au plat khlii      35Dh

Omelette nature       29Dh

Omelette blanche       29Dh

Omelette fromage                      35Dh

Omelette aux fines herbes      35Dh

Omelette saumon fumé      59Dh

2 œufs bénédictine sur une tartine de pain grillé
Épinards sautés au beurre ou avocat écrasé     55Dh
Avec saumon fumé      89Dh

Express                                                                                                 49Dh
Verre de jus d’orange pressé ou verre de jus de carottes frais 
Thé ou café 
Bagel ou croffle ou ficelle aux graines ou 2 minis viennoiseries 
Beurre, confiture, miel

Gourmand                                                                                                59Dh
Verre de jus d’orange pressé ou verre de jus de carottes frais 
Thé ou café 
New York Roll dessert au choix

Traditionnel       105Dh
Bouteille de jus d’orange pressé ou bouteille jus de carottes frais
Boisson chaude au choix 
Oeufs au plat Khlii (bœuf séché) 
Assortiment meloui, harcha, baghrir, pain libanais
Labneh libanais, Amlou, miel, olives noires marinées

Continental                                                                         105Dh
Bouteille de jus d’orange pressé ou bouteille de jus de carottes frais
Boisson chaude au choix 
Oeufs au choix (sans saumon fumé) 
Corbeille viennoiseries (2 ficelles, 1 mini croissant, 1 croffle nature, 1 mini pain choco)
Labneh libanais, beurre, confiture, miel, amlou

Vegan                                                                                                               105Dh
Bouteille de jus de gingembre citron ou jus d’orange pressé ou jus de carottes frais
Boisson chaude au choix
Chia bowl au lait de coco (coulis de fruits rouges, granola maison, fruits de saison)
Tartine d’avocat écrasé sur bagel aux céréales

LES BURGERS avec frites

Cheese burger                    105Dh
Steak haché pur boeuf, cheddar, oignons caramélisés, salade, oignons rouges, tomate,
choux rouge, cornichon, pickles oignons, sauce cheddar, sauce cocktail

Crispy chicken burger      90Dh
Filet de volaille, cheddar, salade, oignons rouges, tomate, choux rouge, cornichon,
pickles d’oignons, sauce tartare

Crispy fish burger      90Dh
Filet de poisson, cheddar, salade, oignons rouges, tomate, choux rouge, cornichon,
pickles d’oignons, sauce tartare

SPECIAL ROLL SALÉ

New York Roll                      79Dh
Jambon de bœuf, straciatelle, cheddar, avocat, œuf, laitue,
moutarde à l’ancienne

2 œufs bénédictine sur une tartine de pain grillé
Épinards sautés au beurre ou avocat écrasé     55Dh
Avec saumon fumé      89Dh

Poké bowl saumon                        159Dh
Riz sushi, avocat, oignons frits, sésame, sauce soja
  
Faux filet grillé & Frites                        199Dh
Sucrine, sauce poivre

Daurade farcie                                                                                                175Dh
Riz comme une paëlla safranée, sauce vierge.
  
Cordon bleu & Frites                                120Dh
Volaille roulée aux graines, jambon de dinde fumé, emmental, 
mozzarella, sucrine, crème de pois chiche

Fish and Chips                                                                                                105Dh
Potatoes épicées, sauce tartare.

Escalope de volaille Milanaise                                             120Dh
Spaghettis alla puttanesca.

Plat shawarma mixte & Frites                 119Dh
Salade, légumes grillés pestou, tomates cerises, concombre, cornichon,
pickles d'oignons rougesChia-bowl       69Dh

Graine de chia au lait de coco (coulis de fruits rouges, granola maison, fruits de saison)

Tagliatelles au saumon fumé                     175Dh
Oignons confits, tomates cerisess, câpres, basilic  

Wok au poulet                                                135Dh
Carottes, nouilles asiatiques, haricots verts, poivrons, oignons rouges, ail, gingembre,
coriandre, sauce zuo gong ji.

Spaghettis  Gambas                                                                                         159Dh
À la provençale, pistou basilic

Gnocchis de pomme de terre gratinées                115Dh
Gorgonzola, épinards, noix.

Couscous viande                        139Dh
Leben                        15Dh

L E  C O U S C O U S  

           D U  V E N D R E D I



 

Servis à table

ARABICA
Espresso       28Dh
Espresso italien       28Dh
Double espresso       35Dh
Café américain        29Dh
 
Noss noss       29Dh
Cappuccino       32Dh
Latté macchiato / Café au lait, mousse de lait
Classique        39Dh
    
Caramel beurre salé                     45Dh
Mocaccino / Cappuccino, chocolat, poudre de cacao
 
Traditionnel        45Dh
Viennois        48Dh
Chocolat chaud 
 
À l’ancienne       40Dh
Viennois        48Dh
 
Verre de lait       12Dh
 
Décaféiné ou lait d’amande ou caramel                +5Dh
Supplément Shot de café ou chantilly                 +9Dh
 
THÉS & INFUSIONS
Thé à la menthe       30Dh
Verveine       30Dh
Mix tea        35Dh
Gingembre frais, menthe, citron, miel, eau chaude
 
Sélection de thés       35Dh
Vallées des Roses : Thé vert, menthe verte, pétales de rose
Sencha Japan : 100% Thé vert
Earl Grey : Thé noir, bergamote
Manchester Breakfast Tea : Mélange de thés noirs

L E S  D E S S E R T S

L E S  B O I S S O N S  C H A U D E S

L E S  B O I S S O N S  F R O I D E S

NEW YORK ROLLS

Fruits rouges praline rose / Vanille / Matcha / Chocolat noisette 20Dh

TARTES & GÂTEAUX

Le merveilleux                                                                                              45Dh
Chocolat au lait, praliné, noisettes croquantes, meringue

Pavlova                                                         45Dh
Meringue, confit de framboise, fruits de saison, crème chantilly, vanille

Cheesecake framboise                                                                             45Dh
Biscuit sablé aux amandes, mousse cheese cake, marmelade et framboises fraîches

Le Royal                                                                                                    45Dh
Dacquoise noisette, croustillant praliné feuilletine, mousse au chocolat guanaja

Le Framboisier  / Fraisier                                                                       45Dh
Framboises, pâte d’amandes, dacquoise amande, crème diplomate pistache 
  
Tarte chocolat pécan      45Dh
Crémeux chocolat au lait, noix de pécan caramélisées, sablé cacao

Forêt noire                            45Dh
Biscuit chocolat sans farine, mousse au chocolat Guanaja,
chantilly à la vanille de Madagascar, cerisess Amarena

Tarte au citron                              45Dh
Crème citron acidulée et meringue italienne

Le Saint-honoré        45Dh
Pâte feuilletée inversée, crème pâtissière, chantilly à la vanille

Pancakes (3pc)
Nutella ou framboise ou caramel beurre salé    49Dh
Sirop d’érable                                                    65Dh

Croffle (1pc) croissant waffle cuit dans un gaufrier    
Nature ou sucre ou cannelle                                                                        15Dh
Nutella                                                                                                19Dh
Coulis de fruits rouges et chantilly     30Dh

Assiette de fruits de saison      45Dh

COCKTAILS sans alcool

Piña Colada       69Dh
Coco, jus d’ananas, orange

Smoothie meli melo      69Dh
Fraises, mangue, jus d’orange, sirop de fraise

Smoothie lady marmelade     69Dh
Mangue, jus d’orange, dattes

MILKSHAKE

Milkshake fraise       69Dh
Lait, fraises, glace vanille, chantilly 

Milkshake solero      69Dh
Lait de coco, mangue, passion, glace vanille, chantilly

ICE TEA

Concombre menthe      69Dh
Thé vert, menthe, concombre, citron, sirop de canne

Gingembre cranberry      69Dh
Thé vert, gingembre, cranberry, citron, sirop de canne

CAFÉS GLACÉS

Frappuccino         60Dh
Caramel beurre salé   

Dalgona coffee       60Dh
Émultion de café, lait glaçé  

JUS FRAIS Bouteille 50 cl

Orange                                                                                                 39Dh

Carotte                                                                                               39Dh

Carotte orange                                                39Dh
 
Citron                                                                                                      39Dh

Citron gingembre                                                                                     45Dh

SODAS 33 cl

Coca-cola                      30Dh

Coca-cola zero                   30Dh

Schweppes tonic            30Dh

Schweppes citron        30Dh

Sprite          30Dh

Double 7 (energy drink, 25 cl)     39Dh

EAUX MINÉRALES & GAZEUSES

Sidi ali (75cl)       40Dh

Sidi ali (50cl)       25Dh

Evian (75cl)       50Dh

Oulmès (50cl)       28Dh

Oulmès (75cl)       40Dh


